Hackfleisch vom Blech

Zutaten (4 Personen):

1 kg Hackfleisch

1.Glas Zigeunersoie (500 ml)
2 Dosen Pilze

I Becher Krauter Créme-fraiche
Gewiirze Salz, Plefter, Paprika

Zubereitung:

Hackfleisch mit Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen
Hackfleisch auf dem Blech verteilen

Pilze und Zigeunersolde auf das Hackfleisch verteilen
Krauter Créme-fraiche dariiber verteilen

Backzeit 45 min. bei 180 Grad
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Kartoffelpiirree als Beilage

1. Kartoifeln kochen wie immer

2. Abgielden, Milch und Margarine hinzufiigen
3. Mit Kartoffelstampfer durchstampfen

4. Etwas Muskatnus dariiber geben

Guten Appetit!



