Curry-Pfanne

Zutaten:

(S Putenschnitzel

2 Becher siilde Sahne

I Dose Ananas

I Dose  PAirsiche

I Becher Schmand

I Tiite Curry-Solbde

I Tiite China-Pfanne

150 g geriebenen Gouda-Kase

Zubereitung:

Das Fleisch in eine Auflaufform geben.

Friichte dariiber verteilen.

Aus Sahne, Schmand, Curry-Solde und China-Pfanne eine Solde
anriihren.

Die Sobde iiber das Fleisch und die Friichte geben

45 Min. auf 200 Grad backen.

Danach geriebenen Kiase dariiber verteilen.

Noch einmal 15 Minuten weiterbacken.
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Guten Appetit!



